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         Premium Lammfleisch – Bestellung 

 

 

 

Variante 1 - Schlachtkörper ganz 
 

  Ganzes Lamm à CHF 15.--/kg (ca. 17 - 20 kg)   Halbes Lamm à CHF 15.50/kg  (ca. 8 – 10 kg) 

 
 

 

Variante 2  - küchenfertig aufgeschnitten, portioniert, vakuumiert und etikettiert 
 

  Ganzes Lamm à CHF 22.--/kg Schlachtgewicht  

 (ca. 12 – 15 kg aufgeschnittenes Fleisch) 
  Halbes Lamm à CHF 23.--/kg Schlachtgewicht   
 (ca. 5 – 7 kg aufgeschnittenes Fleisch) 

Rücken   ganz 

  Racks 

  Koteletts 

Gigot (s)  ganz  

  Gigot-Steaks 

Schulter   ganz 

  Rollbraten 

  Voressen 

Voressen   mit Bein 

(Mehrere Varianten mögl.)  ohne Bein 
   Gehacktes  

  Engadiner-Würste*  frisch/geräucht 

  (Aufpreis pro Stück CHF 2.--) 

  Hamburger* 

  (Aufpreis pro Stück CHF 2.--)  
  Salsiz* 

  (Aufpreis pro Stück CHF 2.20) 

Rücken   ganz  

  Racks 

  Koteletts 

Gigot (s)  ganz  

  Gigot-Steaks 

Schulter   ganz 

  Rollbraten 

  Voressen 

Voressen   mit Bein 

  ohne Bein 
   Gehacktes 

 

 

 

 

 

 

Rechnungsadresse 

Name:   Vorname:   

Adresse:   PLZ/Ort:   

Telefon:   Gewünschter Liefertermin:   

Datum:   Unterschrift:   

 

   Versand per Mond-Express (Ankunft am Folgetag 09:00 Uhr) CHF 27.-- / 24.-- 

Variante 3  -  SheepValue  

Lammfleisch im Abo - eine sichere Rendite, die erst noch gut schmeckt! 
 

  Invest2Light  
Investiere CHF 380.—in unsere Engadinerschafherde 

und erhalte während 2 Jahren jährlich Lammfleisch 

im Wert1 von CHF 210.-- 

Gem. Ihren Wünschen küchenfertig aufgeschnitten, 

portioniert, vakuumiert und etikettiert: 

 

Rücken   ganz  

  Racks 

  Koteletts 

Gigot (s)  ganz  

  Gigot-Steaks 

Schulter   ganz 

  Rollbraten 

  Voressen 

Voressen   mit Bein 

(Mehrere Varianten mögl.)  ohne Bein 

   Gehacktes 

  Engadiner-Würste*  frisch/geräucht 

  (Aufpreis pro Stück CHF 2.--)  
  Hamburger*   

  (Aufpreis pro Stück CHF 2.--)  
  Salsiz*  

  (Aufpreis pro Stück CHF 2.20) 

  Invest2Full  
Investiere CHF 688.—in unsere Engadinerschafherde 

und erhalte während 2 Jahren jährlich Lammfleisch 

im Wert1 von CHF 420.-- 

  Invest4Light 

Investiere CHF 720.—in unsere Engadinerschafherde 

und erhalte während 4 Jahren jährlich Lammfleisch 

im Wert1 von CHF 210.-- 

  Invest3Full 

Investiere CHF 999.—in unsere Engadinerschafherde 

und erhalte während 3 Jahren jährlich Lammfleisch 

im Wert1 von CHF 420.-- 

Konditionen: 

- Laufzeit je nach Produkt 2 bis 4 Jahre. 

- Jährlich automatische Reservation eines Lammes à 9 kg 

Schlachtgewicht (Light) oder 19 Kg Schlachtgewicht (Full)  

- Lieferung oder Abholung eines Mischpaketes Lammfleisch –  

je nach Zubereitungswunsch à 5 bis 7 Kg (Light)  

 oder à 12 bis 15 Kg (Full) 

-  Abrechnung nach Schlachtgewicht. 

- Finanzielle Kompensation bei Unterlieferung 

 

 

 

Auf besonderen Wunsch (nur wenn vorrätig) 

       

   Preis CHF     Preis CHF 

  Gigot ganz (ca. 2.5 kg) 35.--/kg   Stück Lammburger*  (110g)  5.-- 

  Gigot-Steaks (2 Stück ca. 500g)  35.--/kg   Paar Engadiner-Würste* frisch (245g)  8.-- 

  Rücken ganz (ca. 2.5 kg) 40.--/kg   Paar Engadiner-Würste* geräucht (230g)  8.-- 

  Koteletts (6 Stück ca. 500g) 40.--/kg   Paar Engadiner-Würste mit Lammleber* 10.-- 

  Schulter ganz (ca. 1.3 kg) 30.--/kg   Paar Lamm-Bratwürste * 8.-- 

  Rollbraten (ca. 650g) 30.--/kg   Paar Lamm-Wienerli * 3.50 

  Entrecôte (ca. 250g) / Filet (ca. 180g) 55.--/kg   Stück Lamm-Salsiz * (100g)  5.-- 

  Voressen (mit Bein) 20.--/kg   Schaf-Mostbröckli 6.--/100g 

  Voressen (ohne Bein) 24.--/kg   Stück Lamm-Fleischkäse* 500g 15.-- 

  Gehacktes  26.--/Kg   Stück Lamm-Fleischkäse* 750g 21.-- 

 

 

Lammfelle in verschiedenen Farben und Ausführungen à CHF 140.- an Lager!  

 

*Produkt wird mit Zusatzstoffen hergestellt, die nicht der Bio-Verordnung (nicht biologisch) entsprechen.                                                                                    01.01.2021  


